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Vapeur - La Brasser
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CONSERVATION: au moins 2 ans couchée en "cave a vin". A baire de # ) HN3dVA ¥V JIHIASSYHE

- preference trois mois apres la date de mise en bouteille. F




: Vapeur - La Brasserie a, Pipaix, Belgié

Laatst bijgewerkt
6-1-2024
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BREWED AND BOTT

1 PINT 10.4 FL.OZ

PRODUCT OF BELGIUM

Saison de Pipaix

Saison

10,4 fl.oz.
6,00 %
E08741
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Vapeur Cochonne Ale

2003-2007
750,0 ml.
9,00 %
E08746
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Vapeur Cochonne Ale

750,0 ml.
9,00 %
EO08735
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fl.oz.
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E08744

Laatst bijgewerkt
%

00
EO08737

,0
2

Pils
2004-2007
750,0
5,00

1

Vapeur Cochonne Ale
m

Vapeur en Folie Ale

Vapeur Vanille

750

9,

8,00
E08743
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V et non pasteurisée de ferme =

= - 5560 “@ |'anclenne” dans un af o)

.n Ll = , : 5 i} Ingrédients: eau, pur malf d'orge, houblon, levure: , L

= S y = == i Refermantation en boutsille. Golt en év sevir @ +f- 13°C g

= - : 3 e : ¥ it AL Natural strong, unfitfered and unpasieurized ale m workshop of 19th-century. &

ingredienfs: wafer, pure barley maif, hops, yeast (no chemical additives). 5

Refermentation in the bottle. Mature In cellars; long conserving. o

Should be drunk of about 13°C. =




Laatst bijgewerkt
6-1-2024
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1 Vapeur Vanille

Pils
: 2008-2011
330,0 fl.oz.
: 5,00 %
E08738




