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Gebrouwen door Huisbrouwerij
Kiein Duimpje te Hillegom voor:

BIERHISTORIE

www.bierhistoriedelft.ni

. Ingrediénten: water, pils- en
tarwemout, hop, gist en
kruiden. Ongepasteuriseerd
en met nagisting op de fles.
Schenktemperatuur; 10-12 °C.
= Koel en donker bewaren.

7175917900405

Alc. 7,5% vol. - Inhoud: 33 cl.
Statiegeld: 10 cent.

Dit bier is rond 1890 oorspronkelijk
gebrouwen door Bierbrouwerij

De Gekroonde P, voorheen

A, van Berckel & Zoon te Delft
Deze brouwerij is gesloten in 1922.

Gebrouwen door Huisbrouwerij
lein Duimpje te Hillegom voor:

BIERHISTORIE

www.bierhistoriedelft.nl

Een pittig en volmout bier, iets
zoetig, hoppig en bitter van smaak.
Ingrediénten: water, mout (pils,
Cara 120, chocolade), East Kent
Golding hop en gist

Ongepasteuriseerd en met
nagisting op de fles.

Statiegeld: 10 cent.

Delfts Dubbel Gerste Bier-

8 717591 900467

Gerstebier stamt uit 1880.
Vele brouwerijen in Delft
konden de grote investering
voor het maken van onder-
gistend pils niet opbrengen en
kwamen met een bovengistend -
alternatief: Gerstebier.

Delfts Ggq’wte Bier

Gebrouwen door Huisbrouwerij
Klein Duimpje te Hillegom voor:

IERHISTORIE

www.bierhistoriedelft.nl

ingrediénten: water, pils- en
munichtmout, hallertau perle
en saaz hop en gist.

Ongepasteuriseerd en met
nagisting op de fies.

Alc. 4,5% vol. - Inhoud: 33 cl.
Schenktemperatuur: 5-6 °C.
Koel en donker bewaren.
Statiegeld: 10 cent.

8 |717591 900597

Coop Delfs Bier

2013-2015
330,0 ml.
7,50 %
E09760

Delfts Dubbel Gerste

Bier

2013-2015
330,0 ml.
7,50 %
E09761

Delfts Gerste Bier

2013-2015
330,0 ml.
4,50 %
E09540
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voor het maken van onder-

gistend pils niet opbrengen en
kwamen met een bovengistend
alternatief: Gerstebier.

Gebrouwen bij Brouwerij Klein
Duimpje te Hillegom door:

IERHISTORIE

www.bierhistoriedelft.nl
Héandellaan 299, 2625 SJ Delit

Ingrediénten: water, pils- en
munichmout, hallertau perle
en saaz hop en gist.

Ongepasteuriseerd en

met nagisting op de fles.
Schenktemperatuur: 8-10 °C.
Koel en donker bewaren.

B W@ 2
T

7591

8

lzzlizlozlerlslalnlolsivirirtwlviwldlr]:epue o eeqpnoy sisumual

Gebrouwen op basis van een
recept uit 1300 en vernoemd

- naar het mengsel van
verschillende kruiden dat in
die tijd gebruikt werd om bier
mee te brouwen; Gruyt.

Gebrouwen door Brouwerij
Klein Duimpje te Hillegom voor: !

g IERHISTORIE

Handellaan 299, 2625 SJ Delft

Ingredi&nten: water, pils- en
tarwemout, haver, tarweviok,
hop, gist en kruiden.

Ongepasteuriseerd en

met nagisting op de fles.
Koel en donker bewaren.
Schenktemperatuur: 8-10 °C.
Alc. 5,5% vol.  auasaax

Inhoud: 33 cl.
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8 17591‘900412“

Gebrouwen op basis van een
recept uit 1300 en vernoemd
naar het mengsel van
verschillende kruiden dat in
die tijd gebruikt werd om bier
mee te brouwen: Gruyt.

Gebrouwen door Huisbrouwerij
Klein Duimpje te Hillegom voor; £

IERHISTORIE

www.bierhistoriedelft.nl

Ingredignten: water, pils- en
tarwemout, haver, tarweviok,
hop, gist en kruiden.

Ongepasteuriseerd en met
nagisting op de fles.

Alc. 5,5% vol. - Inhoud: 33 cl.
Schenktemperatuur: 8-10 °C.

Koel en donker bewaren.
Statiegeld: 10 cent.

8717591900412

IstiviieriainlolsivielirIwlvini41r]:spus 11 leeqpnoy aysuiwusg

e Deffts Gerste Bier

Anno 1880

Delfts Gerste Bier

2018-2022
330,0 ml.
4,50 %
E09762

Delfts Gruyt Bier

2016-2019
330,0 ml.
5,50 %
E09763

Delfts Gruyt Bier

2013-2015
330,0 ml.
5,50 %
E09764
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Ingrediénten:

water, amber en garamelmout,
Galena en Tettmang hop,

gist en kriiden. Inhoud: 33 cl.

Ongepasteuriseerd

Koel en donker bewaren.
Sehenktemperatuur: 8-10 7C
Gebrouwen door Brouweri
Klein Duimpje te Hillegom,
1.8,m, Bierhistorie Delft
Héndellaan 299, 2625 SJ Delft
STADS

KOFEY

HUIS

X

KNOLLAERT

GEBROUWEN NAAR
EEN EEUWENOUD
DELFTS RECEPT

Dit is Delft de derde stad,
vermaekelijk gelegen. Die Overvloeyt
van volck, van neering en van zegen.
Een Stadt daer welvaert is en die
haer leck’re biegen met groote

DELFTSE
KNOLLAERT

GEBROUWEN NAAR
EEN EEUWENOUD
DELFTS RECEPT

N e

Alc. 6% vol.

Gebrouwen door Brouwerij
Klein Duimpje te Hillegom,
i.s.m. Bierhistorie Delft
Handellaan J Delft

STADS

KOFFY rit &\ =
fois DEDELF & 72
-GN

2016-2018
330,0 ml.
6,00 %
E09765

Delftse Knollaert Amber
Bier

2018-2020
330,0 ml.
6,00 %
E20168

Onze Delftse Knollaert hebben
wij een jaar laten rijpen op
een eikenhouten Chardonnay
vat, alvorens het is gebotteld.
Dit heeft gezorgd voor een
heel bijzonder Sour bier,

dig bij de liefhebbers goed

in de smaak zal vallen!

f.amber en caramelmout,
galena en Tettmang hop,
gist en kruiden.
Inhoud: 33 cl:

Ongepastsuriseerd
Koel en donkerbewaren,
Schenktemperatuur; 8-10 °C

‘Gebrouwen door Brauwerl;
Kiein Duimpje te Hillegom,
i.s.m. Bierhistorie Delft ’
Héndellagn 299, 2625 SJ Delft
STADS

KOFEY
- HUIS
) surni §

DELFTSE
KNOLLAERT

WHITE

OAK
Rl o g

Alc. 6% vol.

Delftse Knollaert Sour
Beer

2016-2018
330,0 ml.
6,00 %
E09766
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Dit's Delft, de derde Stadt,

@ Delftse Knollaert

dat volck niet wel gebrout,
mout gepropt met gout?

2015-2018
330,0 ml.

®
54
D 6,00 %
1.
7

i.s.m. Bierhistorie Delft
Handellaan 299, 2625 SJ Delft

Ingrediénten: water,amber en
caramelmout, Galena en
Tettmang hop, gist en kruiden. E09767
Ongepasteuriseerd en

met nagisting op de fles.
Koet en donker bewaren.
Schenktemperatuur: 8-10 °C.

Alc. % vol.
Inhoud: 33 cl.
Statiegeld: € 0,10

lerlzilovlstialNiolsivielriwlvin 4] epue jo) seeqpnoy sisuiuey

(O Delits Kuitbier

LS

@ 2014-2016
) 330,0 ml.
@D 550 %
) E09768

(7

@ Delfts Kuyte Bier

tot sinde 20609

2009
330,0 ml.

®
54
D 85 %
1.
7

E11670
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Kuyte werd vroeger door
verschillende brouwerijen
in Delft gebrouwen en had
een hoog alcohol percentage.
Rond 1750 zwakte hetaf door
opkomst van andere dranken.

0 Delfts Kuyte Bier

door Hui if
Kiein Duimpije te Hillegom voor:

apuUie 303 JESGPROY SjSUILILSL

{ERHISTORIE

www.bierhistoriedelft.nl

2011-2013
330,0 ml.
8,50 %
E10096

Tl alpds

Ingrediénten: water, pils-, cara-
= chocolade- en tarwemout, hop, 28
< zoethout, donkere kandij, kruid-

& nagel en gist.

>
% Ongepasteuriseerd en met
5 nagisting op de fles.

Z Alc. 8.5% vol. - inhoud: 33 cl.
-G Schenktemperatuur: 12-15 °C.
_3'; Koel en donker bewaren.

= Statiegeldt: 10 cont.

S =
87

75917900443" >

Kuyte werd vroeger door
verschillende brouwerijen

in Delft gebrouwen en had 5 : T = - . H

een hoog alcohol percentage.  * gy i - e S o i @ De|ftS Kuyte B|er
Rond 1750 zwakte het af door y e -
opkomst van andere dranken.
Gebrouwen door Brouwerij
Klein Duimpje te Hillegom voor:

IERHISTORIE

www.bierhistoriedelft.nt
Héandellaan 289, 2625 SJ Delft

2015-2018
330,0 ml.
Ongepasteuriseerd en met 8 ) 50 %

nagisting op de fles.

i
O

s 121sec. NI M phim B Ny

K:2f:fzf:nz1?;:t:amn® Gad Ay O €) E09769

Ingrediénten: water, pils-, cara-#
chocolade- en tarwemout,
zoethout, donkere kandij,
kruiden, kruidnagelmout, hop
en gist.

Ale. 8,5% vol. - 33 cl.
Statiegeld: € 0,10

I

8T HTE 91

levlzelarisilainiolsivielelwivinidlrel epue o) eegpnoy sistiuua)

" Ale.
900443 8,5%
Vol.

Kuyte werd vroeger door
verschillende brouwerijen
in Delft gebrouwen en had
een hoog alcohol percentage.
Rond 1750 zwakte het af door
opkomst van andere dranken. ’
Gebrouwen bij Brouwerij Klein “

Duimpje te Hillegom door: s

»‘.ya_\l“

0 Delfts Kuyte

e

BIERHISTORIE

www.bierhistoriedelft.n
Handellaan 299, 2625 SJ Delft

2018-2021
330,0 ml.
8,50 %
E09770

Ingrediénten: water, pils-, cara-
chocolade- en tarwemout,
zoethout, kandij, kruiden,
kruidnagelmout, hop en gist.

Ongepasteuriseerd en
met nagisting op de fles.
Koel en donker bewaren
Schenktemperaluur 12-1

iy o
nhoud: ]

®
8 71|7||5‘ “"oH

lizlozisiigitlalnlolsivirieinlviwl ] epus jo) ieegpnoy sjsuiuua)
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Kuyte werd vroeger door

lstlulélls‘laimolslvlrlrtw!vlwut}l:apu«azoneeapnoumumej.

verschillende brouwerijen

in Delft gebrouwen en had
een hoog alcohol percentage.
Rond 1760 zwakte het af door
opkomst van andere dranken.

Gebrouwen door Brouwerij » r O
Klein Duimpje te Hillegom voor: ! ¢ ki e
MRS 1. g e SRR
IERHISTORIE i # v

www.bierhistoriedelft.nl

Ingrediénten: water, pils-, cara-
chocolade- en tarwemout, hop,
zoethout, donkere kandij, kruld

nagel en gist. 4

Ongepasteuriseerd en met
nagisting op de fles.

Alc. 8,5% vol. - Inhoud: 33 cl.
Schenktemperatuur: 12-15 °C.
Koel en donker bewaren.

Statiegeld: 10 cent.

Delfts Kuyte

330,0 ml.
8,50 %
E09771

www bierhistoriedelft nl

Gebrouwen door: Huisbrouwerij Kleinduimpje Hillegom

Delfts Luyks Bier

330,0 ml.
7,00 %
E10088

Het recept van dit bier is
gebaseerd op een bier uit 1815
dat gebrouwen werd door een
brouwerij aan de Voorstraat in
Delft onder de naam: Luyks.
En bevatte toen ook bessen.

Gebrouwen door Brouwerij
Klein Duimpje te Hillsgom voor:

%epastwﬂsaerd :
nagisﬁ op de fles,

Delfts Luyks Bier

2015-2018
330,0 ml.
7,00 %
E09772
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minste houdbaar tot einde 2008 -

n minste houdbaar tot einde 2009 |

Delfts Luyks Bier

2013-2015
330,0 ml.
7,00 %
E09773

Delfts Mueselare Bier

2008
330,0 ml.
7,50 %
E10113

Delfts Mueselare Bier

2009
330,0 ml.
7,50 %
E11669
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Delfts Mueselare Bier

2009-2012
330,0 ml.
7,50 %
E10126

Mnesaiare wag een biersoort

. die rond 1850 door vier Deiftse
brouwerijen werd gebrouwen,
exclusief voor de export naar
Middelburg in Zeeland. Het w:
voor die tijd een zwazr bier.

o

NiolsIviririWiviNIdlIf]
5Pl 103 JEBGPNOY e;smmuel

www.bierhistoriedelft.nl

Ingredienten: water, pils- en
tarwemout, hop, gist en
kruiden.

jeLivkietjal

Ongepasteurseerd en met
nagisting op de fles.

Alc. 7,5% vol. - Inhoud: 33 ct.
Schenktemperatuur: 10-12 °C.

Koel en donker bewa ,
Statiegeld: 10 cent.

m

00405

R %

OCHOE

Delfts Mueselare Bier

2013-2015
330,0 ml.
7,50 %
E10107

Mueselare was een biersoort
die rond 1550 door vier Delftse
brouwerijen werd gebrouwen,
exclusief voor de export naar
Middelburg in Zeeland. Het wa
voor die tijd een zwaar bier.

Gebrouwen bij Brouwerij Klein
Duimpje te Hillegom door:

vww.bierhistoriedelft.nl
Héndellaan 299, 2625 SJ Delft

Ingrediénten: water, pils-en
tarwemout, hop, glst en
kruiden.

Ongepasteuriseerd en

met nagisting op de fles.

Koel en donker bewaren.
Schenktemperatuur: 10-12 °C.

i
nhoud: cl. =
®
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nCiet

OCHO &

Delfts Mueselare Bier

2019-2023
330,0 ml.
7,50 %
E09775
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Mueselare was een biersoort
die rond 1550 door vier Delftse
brouwerijen werd gebrouwen,
exclusief voor de export naar
Middelburg in Zeeland. Het was
voor die tijd een zwaar bier,

Gebrouwen door Brouwerij
Klein Duimpje te Hillegom voor:

Anno 1550

IERHISTORIE

www.bierhistoriedelft.nl

Ingrediénten: water, pils- en
tarwemout, hop, kruiden en
gist.

Ongepasteuriseerd en met
nagisting op de fles.
Ale. 7,5% vol. « Inhoud: 33 ¢f.

Schenktemperatuur: 10-12 °C.,
Koel en donker bewaren,
Statiegeld: 10 cent.

< I

letigrliziiorialnNliolsiviririwivini - |r|:epuw o} reegpnoy sisuiwua)

Delfts Mueselare Bier

2014-2017
330,0 ml.
7,50 %
E09774

Mueselare was een biersoort
die rond 1550 door vier Delftse
brouwerijen werd gebrouwen,
exclusief voor de export naar

woinitio.  Delfts Mue:elare Bier

van kleur, maar dit bier was
Anno 1550

il

licht van kleur. Het was
voor die tijd een zwaar bier.

Gebrouwen door Brouwerij
Klein Duimpje te Hillegom voor:

IERHISTORIE

www.bierhistoriedelft.ni
Handellaan 299, 2625 SJ Delft

Ingrediénten: water, pils- én
tarwemout, hop, gist en
kruiden.

Ongepasteuriseerd en

met nagisting op de fles.

Koel en donker bewaren.
Schenktemperatuur: 10-12 °C.

Alc. 7,5% vol.  guasea
Inhoud: 75l kX
®

Ll

Delfts Mueselare Bier

2016-2019
750,0 ml.
7,50 %
E09776

orouwen door
n Duimpje te Hil

A
o
Q
)
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Delfts Pharao Bier

2012-2014
330,0 ml.
5,00 %
E09777
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i Dit bier is rond 1870 oorspron
door Bierbrouwerij

0 Delfts Pharao Bier

e a ouweri|
Klein Dulmpf e Hillegom voor

?“BIERHISTORIE

v.bierhistoriedelft.nl

2011-2013
330,0 ml.
5,00 %
E09778

elfts Pha vol van
smaak en ief
afdronk.
Ingrediénten: water, mout (pils,
e), hop, Lieve Vrouwe

= Koel en donker be
= Statiegeld: 10 cent.

@ Delfts Pharao Bier

rouwen door Brouwerij
n Duimpje te Hillegom voor:

K&BFERHISTORiE

2015-2018
330,0 ml.
5,00 %

L
O
D
) E09779
7

Ingrediénten: water,
zwarte mout, Lieve V
hnmnq hop en gi

SBiclE
Alc. 5,0% Vol.

Delfts Pharao Bier |Delfts Pharao Bier

Een licht bier, gebrouwen
zoals het eeuwen geleden
ook gebrouwen werd.
Afgebeeld het VOC schip
Delft (1793-1797). Eerste
kapitein was Jan Haringman.

Delfts Scheepsbier

Gebrouwen bij Brouwerij Klein
Duimpje te Hillegom door:

BIERHISTORIE

www.bierhistoriedelft.n!
Héndellaan 299, 2625 SJ Delft

2018-2022
330,0 ml.
3,60 %
E09780

Ingrediénten: water, pils- pale-
munich-, amber, en black
mout, magnum en cascade
hop, kandij en gist.
Ongepasteuriseerd en

met nagisting op de fles.
Schenktemperatuur: 8-10 °C.
Koel en donker bewaren.

Alc. 3,6% vol. GLassa
S
2 @
900603

8717591

lzzlizlozletlgilalnlolsivirlrlwlvinldlr] epus o) eegpnoy sjsuiuual




¢Q©

\_'\
D
7

[

@%\

Bierhistorie Delft
Delft

Nederland

52

1Lzlbzi&i&Hé;‘tNiolé!v{riﬂmwwlslri:epuaam-veeqpnoua:suawuai

Voor het eerst gebrouwen in
2012 voor het 5 jarig bestaan
van Bierhistorie Delft van bier-
historicus Aad van der Hoeven.
Het is een zwarte kleurig bier,
met een enigszins bittere smaak
Gebrouwen bij Brouwerij Klein
Duimpje te Hillegom door:

Delfts VOC Stout

~“BIERHISTORIE

www.bierhistoriedelft.nl
Handellaan 299, 2625 SJ Delft

ingredienten: water, pils-,
pale, Cara 120, amber en
chocolade mout, challenger
en saaahop, kaﬁ" e en gisi‘ .

Ongepasteudsaard en

met nagisting op de fles,
Koel en donker waren, f.

'l'lllll llilll

717591190057

8

IOZ|€l|9LilLIGINIAJIS Ivlririwivinl4lrl spus o) seeqpnoy sisuiius)

Zwaar blond bier met Gagel.
Dit bier dank zijn naam aan de
molen in Delft die eeuwen
geleden met zoveel kracht vers
water de gracht in pompte, dat
er een sterke en gevaarlijke
stroming ontstond. Dit water
werd 0.a. gebruikt voor het
brouwen van bier.

Gebrouwen door Brouwerij
Klein Duimpje te Hillegom voor:

BIERHISTORIE

www.bierhistoriedelft.nl
Héndellaan 299, 2625 SJ Delft

Ingrediénten: water, pils- en
tarwemout, Challenger- en
Saazhop, Gagel en gist.
Ongefiltreerd, ongepasteuri-
seerd en nagisting op de fles.
Schenktemperatuur: 10-12 °C.
Koel en donker bewaren

Alc. 7,5% vol. @ g

EBC 10

EBU 18

Ll II\ \IIHH

717591

Goudkleurig bier gebrouwen
ter gelegeheid van het Neder-
lands themajaar 2019:

De Gouden Eeuw. Afgebeeld:
"De oude bierdrinker" van
David Teniers (1l) (1640-1660).

Gebrouwen bij Brouwerl] Klein
Duimpje te Hillegom door:

BECEY
www.blerhistorledelft.nl
Héndellaan 299, 2626 SJ Delft

Ingrediénten: water, pils-
munich en melanoidinmout
Hallertau en Tettnanghop

en gist. Ondergistend,.
ongepasteuriseerd en

met naglsting op de fles,
Schenktemperatuur: 6-8 °C,
Koel en donker bewaren.

Alc. 8,0% vol. auasiax
EBC135 |\ A
EBU28 PO

8717591900610

iezlzzlizlozlsrlainlolsiviririnlvimi4ir| opus j0) seeqpnoy sisunuusg

Delfts VOC Stout

2018-2021
330,0 ml.
5,50 %
E09781

Duyvelsgat

2017-2020
330,0 ml.
7,50 %
E20169

Het Gouden Vocht

2019-2023
330,0 ml.
6,00 %
E09782
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| Midden Delflands (O Midden Delfslands
| Gerste Bier Gerste Bier
@ 2020-2023
) 330,0 mL
D 450 %
) E09783

Midden Delflands (O Midden Delfslands

: Ger;te Biel' Gerste Bier
TR .
@ 2016-2019
) 330,0 ml.
D 450 %
) E09784
)

Midden Delfslands
Tripel

Q

his
7.
s

QOO @«

w,
F3

2017-2020
330,0 ml.
8,00 %
E09785

I
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" Midden Delflands
BEP Witbier

Midden Delflands
Witbier

Dit lustrumbier is een IPA
met een singlehop (Simcoe)
uit de USA en wordt
gedry-hopped waardoor
het zijn unieke bitterheid
heeft gekregen met tinten
van pijnboom, passievrucht
en grapefruit.

Ingredienten: i
water, munichmout,

carared, suiker, simcoehop
(dry=Hopped) ebc 20, ebu 70

—t

STADs —
KOFFY
HUIS

Inhoud: 33 cl.
Ongepasteuriseerd

en met nagisting op de fles.
Koel-en donker bewaren.
Schenkiemperatuur; 8-10 °C

Gebrouwen door Brouwerij
Klein Duimpje te Hillegom,
i.s.m. Bierhistorie Delft
Handellaan 299, 2625 SJ Delit

O =

Alc. 7% vol.

@ Midden Delfslands

Witbier
@ 2016-2019
() 330,0 ml
D 55 %
) E09786

7

(O Midden Delfslands

Witbier
@ 2019-2022
) 330,0 ml.
@D 550 %
) E20170
@

@ Stads Koffy Huis 50 jaar

Ipa
@ 2016-2018
() 330,0 ml
D 700 %
) E09787
7
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Dit lustrumbier is een IPA
) , EUM . .
met een singlehop (Simcoe) S\)‘a\l B/é\/g, 0 Stads KOffy HU|S 50 Jaar

uit de USA en wordt
Ipa

gedry-hopped waardoor
het zijn un bitterheid
heeft gekregen met tinten

van pijnboom, passievrucht
en grapefruit.

2018-2020
330,0 ml.
7,00 %
E09788

’cvzarared, suiker, s&mcoegop e ST ADS
2 i B Y 3 s ottt
KOFFY

et HUIS
apréuWen doc f“ﬁréw » §
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Klein Duimpije te Hillegom,
j.s.m. Bierhistorie Delft
H ('_ldellaan 299, 2625 SJ Delft

oztstlsleIUIOiSIE

= ~ Ale. 7% vol.

'Het straatje’ van Vermeer ‘The Little Street' by Vermeer Vermeer GerSte Bier

In aar s In 2016, back in Delft after 320 years.
Van maart tot juli te gel R From March till July the painting is
Museum Prinsenhof Delft exhibited at Museum Prinsenhof Delft

ISUILUBY

Dit bier is gebrouwen door:
Brouwerij Klein Duimpje te Hillegom
voor Bierhistorie Delft, Handel

2625 SJ Delft, www.bierhistori
info@bierhistoriedelft.nl, in opdracht
van Hotel Johannes Vermeer,

n 18-22, 2611 RM Delft - : / > e i 201 7'201 9

26466, www.hotelvermeer.nl.

Ingrediénten: water, gerstemout Ingredients: water, barley hallertau 330 0 ml
> | >rle and ze hops, and years, b *

Not pasteurized and re-ferments in the [0)
bottle. Al o vol. Content: 11 fl oz 4’ 50 /0

vol. = il Best serve 6-50 °F. E09789

Inhoud: 33 cl
Schenktemp (‘E;BIERHISTORIE
< D

8-10°C

IR B versmaor gorgte gior V1 € 01

Vermeer Gruyt

2011-2013
11,0 fl
5,50 %
E11671
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Gebrouwen door Huisbrouwerij Kiein Duimpje
te Hillegom in opdracht van Bierhistorie Delft,
www.bierhistoriedelft.nl, info@bierhistoriedelft.nl
voor Stichting Vermeer Centrum Delft,
Voldersgracht 21, 2611 EV Delft.
www.vermeerdelft.nl, info@vermeerdelft.nl

Tripelachtig bier. Vernoemd naar het bier
wat rond 1550 gebrouwen werd in Delft
door verschillende brouwers voor de
export naar de overige Nederlanden.

Afgebeeld: "Het Melkmeisje",
geschilderd door Johannes Vermeer
in 16568-1661 (45,5 x 41 cm)

Ingrediénten: water, mout, hop, gist

en diverse kruiden.

Ongepasteuriseerd en nagisting op fles.
Alcohol 7,5% vol. Inhoud: 33 cl.
Schenktemperatuur 12-15 °C.

@BIERHISTORIE

Brewed by Klein Duimpje, the Netherlands
for Beer History Delft, www.bierhistoriedelft.n!
for Stictting Vermeer Centre Delft

Voldersgracht 21, Delft, the Netherlands.

www.vermeerdelft.nl, info@vermeerdelft.n

Triple beer. Named after a beer
brewed around 1550 in Delft by
different brewers for export

to the rest of the Netherlands.

Picture of “The Milkmaid",
painted by Johannes. Vermeer
¢.-1658-1661 (17 7/8 x 16 1/8 in)

Ingredients: water, barley, hops,

yeast and different herbs.

Not pasteurized and re-ferments in the
botte. Alcohol 7,5% vol. Content: 11 fi oz.
Best served at 54-59 °F

DEL Vermeer Mesec’are Bier N/l eCeY

Vermeer Gruyt

2019-2021
330,0 ml.
5,50 %
E09790

Vermeer Gruyt Bier

2012-2014
330,0 ml.
5,50 %
E09007

Vermeer Mueselare Bier

2011-2013
11,0 fl
7,50 %
E11668
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Vermeer Mueselare Bier

i s 2013-2015
. ‘ 330,0 ml.
750 %
E09791

De Zoen van Delft (zoen betekent hier -
verzoening) was een vredesverdrag
tussen Jacoba van Beieren en hertog
Filips van Bourgondi& met zijn Kabel-
jauwse aanhang en maakte op 3 juli
1428 een voorlopig einde aan de

Hoekse en Kabeljauwse twisten.

@ Verzoeningsbier Zoen
van Delft 2013

Blond bier met een kruidige, aroma- S

tische smaaksensatie door het gebruik  %.t41 ;i& o ‘&i&-g _____
van gagel. Gagel werd vroeger veel R
gebruikt in bier, voordat hop ontdekt c??;"
ey LR

2014-2015
330,0 ml.
8,50 %

@
D
D
) E09632
7

Gebrouwen door:
Brouwerij Klein Duimpje te Hillegom
voor Bierhistorie Delft.

IERHISTORIE

Ingrediénten:
water, gerstemout, hop, gagel en gist.
Ongefilterd en ongepasteuriseerd.

ISHV\LIGINIOISIVIE‘I{‘IWlvlWI:llr’lZepulaloueeqpnoua;su!uuual

Alc. 8,5% vol. - Inhoud: 33 cl.
Statiegeld: 10 cent.

Schenktemperatuur: 8-10 °C.
Koel en donker bewaren.

De Zoen van Delft (zoen betekent hier
verzoening) was een vredesverdrag
tussen Jacoba van Beieren en hertog

_Filips van Bourgondié met zijn Ka‘bql- ‘ 0 Verzoen|n93b|er ZOen
e il o P fuene volromelic o1 ] van Delft 2014
Hoekse en Kabeljauwse twisten, FAre Woagen daer “"“"\ e Boen) @ y

EN (oW commy wisck oany offs ¢
Gebrouwen door: bmro Doery doc) Mo/ W [order vardnd)

Brouwerij Klein Duimpje te Hillegom luu, 4 vy "Mq syl St
} e

voor Bierhistorie Delft. fwbm sty &7 Mﬂ mm V y Woh) ok c:l\\@&;
a”fm feafjelay mtren faleny Sanden ardares vorrge Y
|ERHISTORIE efF dou !gwnwm i wae aliedacy e

2015-2016
330,0 ml.
6,50 %

L
D
D
) E09792
7

denmw i BRNG  fofrumt At
fner ‘”"“W ; U ‘hg:mm

Donker bier met Rogge. Ingrediénten: WANST

Water, Pilsmout, Cara120, Choc800,
Roggemout, Simcoehop en gist.
Ongefilterd en ongepasteuriseerd.

Alc. 6,5% vol. - Inhoud: 33 cl.
Statiegeld: 10 cent.
Schenktemperatuur: 8-10 °C,
Koel en donker bewaren.

717591 6&
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De Zoen van Delft (zoen betekent hier
verzoening) was een vredesverdrag
tussen Jacoba van Beieren en hertog
Filips van Bourgondié met zijn Kabel-
jauwse aanhang en maakte op 3 juli
1428 een voorlopig einde aan de
Hoekse en Kabeljauwse twisten.

Gebrouwen door Brouwerij
Klein Duimpje te Hillegom voor:

BIERHISTORIE

www.bierhistoriedelft.ni
Handellaan 299, 2625 SJ Delft

Blond Bier met Spelt.

Ingrediénten; water, pilsmout,
tarwemout, spelt, Hallertau,
Mittelfruh en Cascade hop, en gist.
Koel en donker bewaren.
Schenktemperatuur: 10-12 °C h
Ongefilterd en ongepasteuriseerd.

Nesva @
s
591”90 702“

Q

=%

OCHO &

Verzoeningsbier Zoen
van Delft 2015

2016-2017
330,0 ml.
6,50 %
E09792

fstlzitatiainlolsiviririnivin 41r]:epue o} reeqpnoy sjsuiuua)

Inhoud: 33 cl.

8717 0
De Zoen van Delft (zoen betekent hier
verzoening) was een vredesverdrag
tussen Jacoba van Beieren en hertog
Filips van Bourgondié met zijn Kabel-
jauwse aanhang en maakte op 3 juli
1428 een voorlopig einde aan de
Hoekse en Kabeljauwse twisten.

Gebrouwen door Brouwerij
Klein Duimpje te Hillegom voor:

IERHISTORIE

www.bierhistoriedelft.nl
Handellaan 299, 2625 SJ Delft

Zwaar Blond Bier met Rogge.
Ingrediénten: water, pils-, Cara 60,
tarwe- en roggemout, Brewers Gold
en Saaz hop, en gist.

Koel en donker bewaren.
Schenktemperatuur: 10-12 °C
Ongefilterd en ongepasteuriseerd.

Nagisting op fles. F" A
Alc. 8,0% vol.
Inhoud: 33 cl. "}1 ®

871759 ‘

lozlerlisilalnlolsiviririwivinldlr]:apus o) seeqpnoy eysunuusy

1900702
De Zoen van Delft (zoen betekent hier
verzoening) was een vredesverdrag
tussen Jacoba van Beieren en hertog
Filips van Bourgondi& met zijn Kabel-
jauwse aanhang en maakte op 3 juli
1428 een voorlopig einde aan de
Hoekse en Kabeljauwse twisten.

Gebrouwen bij Brouwerij Klein
Duimpje te Hillegom door; 10

CBRrEY~

www. bierhistoriedelft.nl
Héndellaan 299, 2625 SJ Delft

Fris amberkleurig bier met Gagel.
Ingrediénten: water, pilsmout,
Munichmout, Gagel, hop en gist.
Koel en donker bewaren.
Schenktemperatuur: 10-12 °C
Ongefilterd en ongepasteuriseerd.

Nagisting op fles. GLASE
Alc. 7,0% vol. L]
Inhoud: 33 cl. o)

8" 717591900467

-
S

&,

OCHO &

Verzoeningsbier Zoen
van Delft 2016

2016-2018
330,0 ml.
6,50 %
E09794

¢ e /

F fuene volmmelie 61 _

are Toegen Saer foguy 0 Boen
g W tach pan
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Verzoeningsbier Zoen
van Delft 2017

2018-2020
330,0 ml.
6,50 %
E09795
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De Zoen van Delft (zoen betekent hier
verzoening) was een vredesverdrag
tussen Jacoba van Beieren en hertog
Filips van Bourgondié met zijn Kabel-
jauwse aanhang en maakte op 3 juli
1428 een voorlopig einde aan de
Hoekse en Kabeljauwse twisten,

Gebrouwen bij Brouwerij Klein
Duimpje te Hillegom door:

&BIERHISTORIE

www.bierhistoriedelft.nl
Héndellaan 299, 2625 SJ Delft

Alt bier. Ingrediénten: water, Pils-,
Munic-, Cara120 en Chocomout,
Hallerteu Mittelfruh en Tetnanghop
en gist. Koel en donker bewaren.
Schenktemperatuur: 10-12 °C
Ongefilterd en ongepasteunseerd

Naglstmg op fles.
EBU: 40 [ A
|nhoud 33 cl. ?‘\1 ®

o

Verzoeningsbier Zoen
van Delft 2019

2020-2022
330,0 ml.
6,50 %
E09796




